PRODUKTSPECIFIKATION 1 INSULA

Artikelnummer 1006711 Godkdnnande datum 22/10/2024
Referenskod 1006711/001 Godkéand av Peter Gustafsson
(PETER.GUSTAFSSON)
Kundens artikelnummer Utskriven av PETER.GUSTAFSSON
Artikel namn ANDRA SORTERING Tempurabakad Stillahavskummel 5kg
Leverantor

Leverantdrens namn

Adress

Postort

Postnummer

Land

Telefon

Hemsida

Informationslamnarens identitet, GLN

Marenor AB

Box 23
Kungshamn

456 21

Sweden

+46 523 708 00
wWww.marenor.se

Produktionsanldggning
Produktionsanlidggningens namn Marenor AB
Adress Guleskar 66
Postort Kungshamn
Postnummer 456 31
Land Sweden
Anldggningens godkdnnande nummer SE906EU

Tillverkarens identitet, GLN

Produktbeskrivning

Marenor AB (Kungshamn)

Utseende

Smak

Lukt
Konsistens/Textur
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Produktinformation

Ingredienser och rekommenderad mérkning

STILLAHAVS KUMMEL (Merluccius productus) (54%), vatten, strobrod (VETEMIOL, dextrose, salt),
tempura (VETEMJOL, majsstirkelse, salt, VETESTARKELSE, bakpulver ((E450i, ES00ii)), dextros), rapsolja,
16k.

Kundens deklaration pa férpackningen

Filéer av STILLAHAVSKUMMEL (Merluccius productus) (54%), vatten, strobréd (VETEMIOL, dextros, salt),
tempura (VETEMJOL, majsstirkelse, salt, VETESTARKELSE, bakpulver (E450i, E500ii), dextros), rapsolja, I6k,

salt.

Allergener Innehaller Kommentarer
Gluten Ja

Kraftdjur Nej
Agg Nej
Fisk Ja
Jordnotter Nej
Sojabonor Nej
Mijolk Nej
Notter Nej
Selleri Nej
Senap Nej
Sesamfron Nej
Svaveldioxid eller sulfit Nej
Lupiner Nej
Blotdjur Nej
Néringsvirde Virde Enhet
Energi (kJ) 785 Kilo Joules/100 g
Energi (kcal) 188 Kilo Calories/100 g
Fett 9,02 g/100 g

varav mattat fett 08 g/100g

varav enkelomattat fett

varav fleromattat fett

varav Omega 3

varav Eikosapentaensyra
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(EPA)

varav Dokosahexaensyra
(DHA)

¥ INsuLA

Kolhydrater 17 g/100 g

varav socker 0,52 g/100g
Kostfibrer 0,64 g/100 g
Protein 10 g/100g
Natrium mg/100 g
Salt 0,78 g/100 g
Kommentarer till ndringsvardet
Forvaringsinformation Vérde Enhet
Hogsta temperatur -18 °C
Lagsta temperatur -25 °C
Forvaringsinformation DJUPFRYST min -18°C

Bor ej frysas efter upptining

Hallbarhet Virde Enhet
Total hallbarhet 540 days/dagar/paivaa
Hallbarhet efter 6ppnad
Hallbarhet upptinad
Forpackningsfunktion

Hallbarhet kommentar

Tillagningsinstruktioner

Stekugn: 225°C, ca 20-25 min. Varmluftsugn: 180°C, 20-25 min. Tinas ej fore tillagning.

Ursprung Viérde

Tillverkningsland Sverige

Anlaggningsnummer SE SES06EU

Fangstomrade Stilla havet FAO67

Fangstredskap



