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Laxburgare stekt ca 90g/st IQF 5 kg ASC Lerdy

Artikelinformation

Allmént

Artikelkod 4013

Benamning Laxburgare stekt ca 90g/st IQF 5 kg ASC Lerdy
Etiketthamn Laxburgare stekt ca 90g/st IQF. Djupfryst
Tillverkningsland Producerad i Sverige

SE/EG-Nummer SE920EU

Ursprung ravara Odlad i Norge

Foérvaring Frysvara: -18°C eller lagre

Hallbarhetsdagar 270

Ingrediensférteckning
LAX (Salmo salar) 94%, potatisflingor, salt.

Etikettinfo

Kontaktuppgifter: www.leroy.se Har varit fryst: J

Hantering av 6ppnad frp.: Kallsortering: Sorteras som papp och plast
Forvaring: Frysvara -18°C Forpackningssatt: Bulk

Ursprung: Odlad i Norge Kvalitet/Miljomarkn.: ASC

Ravara

Process

Restaurant - Optimal heating:

From freezer -18 ° C

Oven combi heat 160 ° (convection oven), 50% moisture. Ready after 7 min, and core temperature 54 °.
Consumer - Optimal heating:

From freezer -18 ° C

Oven 160 °

eady in about 16 min or at core temperature 54 °
VITg Information

Restaurang - Optimal uppvarming:

Fran frys -18°C

Ugn combivérme 160° (varmluftsugn), 50% restfukt
Klar efter ca 7 min eller vid k&rntemperatur 54°.
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Klar efter ca 16 min eller vid karntemperatur 54°
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FORPACKNINGSINFORMATION PRODUKTINFORMATION
KFP Konsument-/primarforpackning Naringsvarde (per 100g)
EAN-kod 7317370106731 Energi (Kcal) 217
Forpackningstyp KFP Wellpappkartong med insatspase Energi (KJ) 909
Antal i KFP Protein (g) 194
Vikt per styck (Kg) 0,09 Kolhydrater (g) 5,0
Nettovikt (Kg) 5 Sockerarter (g) 0,1
Bruttovikt (Kg) 5,433 Fett (g) 13,3
Emballagevikt (Kg) 0,433 Mattat fett (g) 1,8
Langd (mm) 390 Salt (g) 0,6
Bredd (mm) 290 Fibrer (g)
Hojd (mm) 150 Omega 3 (EPA+DHA) (g)

DFP Butiks-/sekundarforpackning

EAN-kod
Forpackningstyp DFP
Antal KFP/krt

Nettovikt (Kg)

Bruttovikt (Kg)
Emballagevikt (Kg)
Langd (mm)

Bredd (mm)

Hojd (mm)

Ev. samlingsférpackning
EAN-kod
Forpackningstyp

Antal DFP/samlingsforp.
Langd (mm)

Bredd (mm)

H6jd (mm)
Emballagevikt

27317370106650

PALL Enhetslast/tertiarforpackning

Ovrig information:
Natrium (g)

pH vérde
Notering 1

Allergener som ingar i produkten JA / NEJ

Spannmal som innehaller gluten
Agg och produkter darav
Kraftdjur och produkter darav
Fisk och produkter darav
Jordnétter och produkter darav
Sojabdnor och produkter darav
Mjélk och produkter darav
Notter och produkter darav
Selleri och produkter darav
Senap och produkter darav
Sesamfrén och produkter darav
Svaveldioxid och sulfit > 10mg/kg
Lupin och produkter dérav
Bl6tdjur och produkter déarav
Spar av
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EAN-kod 47317370106845
Palltyp EUR-pall
DFP/pall 56 Sensoriska egenskaper
DFP/lav 8 Utseende
Lav/pall 7
Pallhsjd inkl. pall (mm) 1200 Lukt/smak
Nettovikt pall (Kg) 280
Bruttovikt per pall (Kg) 329,248 Konsistens
MIKROBIOLOGISKA GRANSVARDEN
Norm Enhet Metod

Totalantal aeroba mikroorganismer

Enterobacteriaceae
E-coli

Stafylococcus aereus
Listeria monocytogenes
Salmonella
Mjélksyrabakterier

Jast

Ovriga analyser

*Mikrobilogiska normer, se férordning (EG) nr 2073/2005

Utfardare
Mona Strémberg
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