Artikelinformation (VCD) 73003200000191949

TUNGSTEN

Exder

Foretagsnamn GLN

Kopare GS1 Sweden

7300020000107

Skapad datum Artikelinformation (VCD) nr

2026-02-10 12:06:06 |73003200000191949

Foretagsnamn

Leverantoér o
everanto Kronfagel AB

Atgard Organisationsnr

Korrigerad 556145-4223

E-postadress

fornamn.efternamn@kronfagel.se

GLN Plusgiro Bankgiro

7300327200002 |709420-4 |658-9758

Kontaktperson

Basniva

Telefon Faxnummer

08-685 42 00 08-685 42 55

Artikelinformationshuvud
T3806Dokumentets giltighetstidpunkt

2026-02-10

T4008Andringsdatum
Artikelidentitet

2026-02-10 12:05:36

T0154Globalt artikelnr (GTIN) 7300327412009
TOO018Artikelkategori Kycklingfilé, marinerad
TO0l43Varumarke Ivars
T3337Produktnamn Kycklingfilé, marinerad
T4360Fo6rpackningsstorlek 2000 g
T4011Malmarknadsomrade Sverige

Artikelidentitet --> Produktklasskategori

T0280Produktklass

10005769 (Chicken - Prepared/Processed)

Artikelstatus

T4037Konsumentartikel Ja
T0017Bestallningsbar Nej
T4038Logistisk enhet Nej
T4014Faktureringsbar Nej
T0186Viktvara Nej
T4727Tillganglig fr.o.m 2026-02-23

Artikelegenskaper

T4271Sockerhalt fér alkoholhaltig dryck g/l
T3800Batterier ingar Nej
T3801Batterier kravs Nej

Férpackning

T0277Returemballage Nej
T4272Har artikeln batchnummer Nej
Férpackning --> Forpackning
TO0137Fo6rpacknings-/kollitypkod Pase
T0189Indikator for betald férpackningsavgift Ja

T4237Fo6rpackningsegenskap, kod

Férpackning --> Férpackning --> Férpackningsmaterial

T1188Fo6rpackningsmaterial, kod

Plast

T1189F6rpackningsmaterialets vikt
Matt

179

T4017Bredd 340.0 mm
T4019Hojd 350.0 mm
T4018Djup 50.0 mm
T4020Bruttovikt 2017 g
T4330Artikelns nettovikt, varde g
T0145Typ av jamforelse Per kilogram

T0147)amférmangd fardigvara
Matt --> Nettoinnehall
T0082Nettoinnehall varde
Forvaring och hantering

2000 g

2000 g

T0167Total hallbarhet
Férvaring och hantering --> Temperatur
T3822Typ av temperatur

360 dagar

Foérvaring och hantering

T3797Minimum temperatur

-30 Grader Celsius

-1(6) -
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Basniva

Férvaring och hantering --> Temperatur

T3796Maximum temperatur -18 Grader Celsius
T3822Typ av temperatur Transport
T3797Minimum temperatur -30 Grader Celsius
T3796Maximum temperatur -18 Grader Celsius

Ursprung
T0168Tillverkningsland
T4202Ursprungsomrade

Sverige

Ursprung kyckling: Fédd, uppvaxt, slaktad i Litauen eller
Danmark. Kycklingen ar producerad och packad i Sverige.

T4032Typ av datum pa forpackningen kod Bast fore-datum
T3362Format datummarkering dd.mm.yyyy

Islamic Cultural Center Halal of Scandinavia

T3777Ackrediterad markning

Markning --> Maskinellt lasbar markning

T4310Streckkod

EAN 13

T3747Maskinellt Iasbar markning

katt, bidrag

T0194Skattekategori

Alltid

VAT

TO0195Momssats

ngrediensinformation

T4088Ingrediensforteckning

Naringsinformation

T4069Tillagningsstatus

12.0%

Ej tillagad

T3820Typ av basmangd

Per mattenhet

T3824Basmangd for naringsdeklaration
Naringsinformation --> Naringsvarde

T4073Naringsamne

100 g

Energi (kJ)

T4074Naringsamnesmangd

350

T4075Mattprecision

Ungefarligt varde

T4073Naringsamne

Energi (kcal)

T4074Naringsamnesmangd

80

T4075Mattprecision

Ungefarligt varde

T4073Naringsamne

Fett

T4074Naringsamnesmangd

139

T4075Mattprecision

Ungefarligt varde

T4073Naringsamne

Varav mattat fett

T4074Naringsamnesmangd 0.3g
T4075Mattprecision Ungefarligt varde
T4073Naringsamne Kolhydrat
T4074Naringsamnesmangd 05¢g
T4075Mattprecision Mindre an
T4073Naringsamne Varav sockerarter
T4074Naringsamnesmangd 05¢g
T4075Mattprecision Mindre an
T4073Naringsamne Protein
T4074Naringsamnesmangd 179

T4075Mattprecision

Ungefarligt varde

T4073Naringsamne

Salt

T4074Naringsamnesmangd

0.8¢g

T4075Mattprecision

Ungefarligt varde

Diettyp
T4066Dietkod Halal
T4312Ar diettyp markt pa férpackningen True

illagningsinformation

'
N
2
'

Kycklingbrostfilé 80%, vatten, salt.
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Basniva

T4082Tillagningssatt Steka

T4083Tillagningsanvisning Upptining:
Tina i kylskap ca 12 timmar. Bor ej frysas om efter upptining.
Tillagning:

Avser tinad kyckling.

Stekpanna: medelvarme ca 10 min pa varje sida.
Ugn 225°C: ca 25 min.

Kycklingen ar klar nar innertemperaturen ar +70°C.
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Mellanniva

Artikelinformationshuvud

T3806Dokumentets giltighetstidpunkt

2026-02-10

T4008Andringsdatum
Artikelidentitet

2026-02-10 09:52:36

T0154Globalt artikelnr (GTIN) 17300327412006
TOO18Artikelkategori Kycklingfilé, marinerad
TO01l43Varumarke lvars
T3337Produktnamn Kycklingfilé, marinerad
T4011Malmarknadsomrade Sverige

Artikelidentitet --> Ovriga identiteter

T3799ldentitetstyp, kod

Leverantorsartikelnummer

T3798ldentitet

Artikelidentitet --> Produktklasskategori

7412

T0280Produktklass 10005769 (Chicken - Prepared/Processed)
T4037Konsumentartikel Nej

TO0017Bestallningsbar Ja

T4038Logistisk enhet Nej

T4014Faktureringsbar Ja

TO0186Viktvara Nej

T4727Tillganglig fr.o.m 2026-02-23

|

rtikelegenskaper

T4271Sockerhalt fér alkoholhaltig dryck
Férpackning

g/l

T2207Exponeringsenhet Nej
T0277Returemballage Nej
T4272Har artikeln batchnummer Nej
Férpackning --> Forpackning
T0137Forpacknings-/kollitypkod Lada
TO0189Indikator for betald férpackningsavgift Ja
T4237Fo6rpackningsegenskap, kod
TO0190PIlattformsvikt varde 416 g

Férpackning --> Férpackning --> Férpackningsmaterial

T1188Fo6rpackningsmaterial, kod

Papper/kartong

T1189F6rpackningsmaterialets vikt

416 g

T4017Bredd 400.0 mm
T4019Hojd 122.0 mm
T4018Djup 600.0 mm
T4020Bruttovikt 8484 g
T4330Artikelns nettovikt, varde g
T0145Typ av jamforelse Per kilogram
TO01l47)amférmangd fardigvara 8000 g

Foérvaring och hantering

T22390regelbundet packmdnster

Nej

T0157Staplingsbarhet

Férvaring och hantering --> Temperatur

T3822Typ av temperatur

9

Foérvaring och hantering

T3797Minimum temperatur

-30 Grader Celsius

T3796Maximum temperatur

-18 Grader Celsius

T3822Typ av temperatur

Transport

T3797Minimum temperatur

-30 Grader Celsius

T3796Maximum temperatur
Markning

-18 Grader Celsius

|
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Mellanniva
Markning
T4032Typ av datum pa férpackningen kod
T3362Format datummarkering
Markning --> Maskinellt [asbar markning
T4310Streckkod

Bast fore-datum
dd.mm.yyyy

GS1 128

T3747Maskinellt 1asbar markning Alltid
Skatt, bidrag

TO195Momssats 12.0%
Férpackningshierarki

T4034Antal olika ingaende artiklar 1

T4035Totalt antal inneliggande artiklar 4

Artikelhierarki

T2045Ingaende artikel GTIN 7300327412009 4 st
iettyp

T4066Dietkod Halal

T4312Ar diettyp markt pa férpackningen True

||
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Toppniva

Artikelinformationshuvud
T3806Dokumentets giltighetstidpunkt
T4008Andringsdatum
Artikelidentitet

2026-02-10
2026-02-10 09:52:48

T0154Globalt artikelnr (GTIN) 77300327412008
TOO18Artikelkategori Kycklingfilé, marinerad
TO01l43Varumarke lvars
T3337Produktnamn Kycklingfilé, marinerad
T4011Malmarknadsomrade Sverige
Artikelidentitet --> Produktklasskategori

T0280Produktklass 10005769 (Chicken - Prepared/Processed)
Artikelstatus

T4037Konsumentartikel Nej
TO017Bestallningsbar Nej

T4038Logistisk enhet Ja
T4014Faktureringsbar Nej

T0186Viktvara Nej

T4727Tillganglig fr.o.m 2026-02-23
Férpackning

T2207Exponeringsenhet Nej
T0277Returemballage Ja
Forpackning --> Forpackning
TO137Fo6rpacknings-/kollitypkod

Pall
T0189Indikator fér betald férpackningsavgift Ja

T4237Fo6rpackningsegenskap, kod

T2244Plattformstyp kod Pall 800 X 1200 mm

Férpackning --> Férpackning --> Pant

T0148Pantkod EUR-helpall
Férpackning --> Forpackning --> Forpackningsmaterial
T1188Fo6rpackningsmaterial, kod Ovrigt tra
T1189F6rpackningsmaterialets vikt 25000 ¢
Matt

T4017Bredd 800.0 mm
T4019H6jd 1250.0 mm
T4018Djup 1200.0 mm
T4020Bruttovikt 330424 g
T4021Antal ingadende lav 9
TO0160Antal per lav 4
T22390regelbundet packménster Nej
TO0157Staplingsbarhet 2

Markning --> Maskinellt Iasbar markning

T4310Streckkod GS1 128
T3747Maskinellt 1dsbar markning Alltid
T4034Antal olika ingaende artiklar 1
T4035Totalt antal inneliggande artiklar 36
T2045Ingaende artikel GTIN 17300327412006 36 st




